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打通就业服务的“最后一公里”
徐家汇街道助力求职者梦想起航

为进一步推进“15分钟就业服务圈”建设，聚焦服务辖区内长期失业人员、就业困难人员、离校未就业高校毕业生等重点
群体，今年以来，徐家汇街道积极打造“筑梦徐家汇，职引未来路”就业服务品牌，通过发挥就业服务站点的优势和功能，多措
并举，送上资源集聚、政策可享的“家门口”的公共就业服务，不断增强群众的获得感、安全感和幸福感。 青年报记者 明玉君

就业服务新模式
让体验感“拉满”

“感谢专家老师帮我梳理和
修改简历，让我离心仪的新媒体
运营岗位更近了。”“现场的零工
岗位，还有生育友好岗、街区岗
位，满足我们多元化的求职需
求，与企业的互动交流，让我更
加明白市场对于人才的选聘标
准，从而顺利找到了星巴克的全
职工作。”在徐家汇街道高校毕
业生专场招聘会和街区零工面
试会专场活动现场，求职者体验
感满满，收获颇多，纷纷表达了
感激之情。

除了开设招聘专区，吸引
泡泡玛特、震旦集团、星巴克等
企业人事专员现场招揽人才
外，徐家汇街道还精心推出了
职场心理咨询、AI 简历一对一
修改、职场妆容打造等专区，帮

助求职者从多维度树立信心，
在职场扬帆起航。

技能体验进社区
就业带娃“两不误”
如何保障女性稳定就业的同

时兼顾照护家庭？徐家汇街道一
边积极挖掘释放“生育友好岗”，
一边提前排摸街区宝妈、长期失
业人员、白领等人群的技能提升
需求，通过举办职业技能体验活
动，将就业服务与职业技能体验
相结合，开拓宝妈求职思路。

小夏是一名宝妈，平时就爱
“捣鼓美食”的她此次体验了烘
焙制作，让她萌生了好好学习烘
焙，提升技能帮助就业的想法。

“原来‘小烘焙’也可以成就‘大
事业’，我要以技能烘焙大师为
榜样，从热爱出发，孜孜不倦地
努力和追求，让自己闪闪发光。”
小夏激动地说。

AI赋能沙龙
跑出职场“加速度”

“AI时代，可谓挑战与机遇
并存。”随着人工智能逐渐赋能
到各行各业，职场中的人迫切需
要与时俱进，积极拥抱人工智
能。由此，徐家汇街道开展了AI
提升职场效能·街区赋能沙龙，
借助AI技术赋能，提升求职者的
职场效能。

葛煜老师现场教授AI工具
的入门使用，并通过多元化AI技
术演示写作、图片制作、视频剪
辑、配音等技能，令学员受益匪
浅。“DeepSeek等的火爆，让我既
兴奋又担忧，一方面希望AI能帮
助我提升工作效率，另一方面又
害怕自己学不会。”已经工作20
多年的罗女士说出了自己的心
声。此次AI赋能沙龙的学习，让
她尝试“近距离”体验和拥抱AI，

从中获得了成就感。

实地访企探岗
实现“双向奔赴”

企业常常苦于找不到合适
的人才，求职者手握简历，但大
多“石沉大海”，杳无音讯。面
对这样的两难情况，徐家汇街
道跨前一步，排摸、对接，以沉
浸式参观、企业带岗和职业体
验的形式，带领求职者深入了
解行业特点以及企业对于人才
的需求。

日前，求职者走进黎明保险
经纪有限公司上海分公司，在企
业工作人员的带领下，大家实地
参观企业办公环境，了解了企业
文化墙和优秀员工故事，还通过
介绍和体验，了解了保险经纪
人、保险协赔师、风险评估师等
在招岗位信息，以及高校毕业生
入职后的职业成长路径。这样

的实地参访，为企业和求职者搭
建了“供需匹配”和“信息互通”
的服务平台，大大提高了求职成
功率。

据悉，徐家汇街道以“15分
钟就业服务圈”为载体，通过直
播带岗、创业沙龙、技能赋能、专
家指导等形式，聚焦不同群体的
差异化需求，累计举办各类就业
创业主题活动50余场，服务2000
余人次，其中高校毕业生占比
35%，35岁以下青年占比70%，满
足了不同群体的多元化需要。
下一阶段，徐家汇街道将推动就
业服务从“阶段性活动”向“常态
化机制”延伸，以15分钟就业服
务站点为前沿阵地，进一步整合
资源、下沉服务，构建起“15分钟
可达、全周期覆盖”的就业服务
网络，让辖区居民在“家门口”就
能享受到便捷、高效、有温度的
就业服务。

青年报记者 明玉君

本报讯 秋意渐浓，申城飘
香。近日，一场汇聚青年才华、
展现翻糖艺术魅力的盛会——
2025年上海市国际翻糖青年联
谊赛在上海市现代食品职业技
能培训中心圆满收官。选手以
糖为纸，以手为笔，沉浸式进行
翻糖制作，充分展现了当代青年
技能人才扎实的专业功底与不
懈的工匠精神。

以糖为媒 搭建成长阶梯
据了解，作为面向食品行业

青年技能人才的重要赛事，本届
联谊赛吸引了中外职业院校学
生、行业青年从业者等共18位选
手参赛。赛事由全国农产食品
行业产教融合共同体国际交流
专委会指导，上海城建职业学院
主办，上海市食品协会承办，上

海市技师协会西点烘焙专业委
员会、上海市食品协会高技能人
才培养基地、上海市现代食品职
业技能培训中心、干文华国家级
技能大师工作室予以支持。

“比赛以‘一带一路的甜蜜
纽带’为创作主题，设置‘翻糖捏
塑’与‘翻糖造型蛋糕’两大核心
模块，全面考查选手的综合技能
与艺术表现力。”大国工匠、全国
五一巾帼标兵、全国技术能手干
文华担任赛事裁判长，她介绍
说，选手需在3小时内完成一个
双层翻糖造型蛋糕，从翻糖包面
的平整光洁到造型捏塑的生动
传神，从色彩搭配的和谐悦目到
主题呈现的巧妙清晰，每一个细
节都凝聚着选手对品质的追
求。“大赛严格规定捏塑作品须
纯手工完成，禁止使用一次性模
具，以确保真正展现选手的手工
塑形能力与艺术创造力。”干文

华强调说。
在作品展示区，一件件精美

的翻糖作品宛如艺术品般陈列。
选手运用喷绘、涂色等技法，巧
手之下，翻糖膏化身为栩栩如生
的小动物、精巧别致的装饰与富
有故事性的场景，描绘出一幅幅

“一带一路”的生动画卷。
现场，来自上海旅游高等专

科学校的选手黄康杰正专注进
行作品制作，只见他针对工艺细
节进行雕琢与完善，不一会儿，
一件“艺术品”跃然纸上。“赛前
主办方对我们进行了培训，经过
反复操练，我手中的翻糖蛋糕从
一开始的‘不堪入目’变得‘赏心
悦目’。”回忆起一路走来的技能
历程，黄康杰感慨不已。

功夫不负有心人。经过一
番激烈比拼，裁判从制作技巧、
外观美感、主题呈现、设计创意
等多维度进行综合评分，黄康杰

的作品获得一致认可，最终荣获
了“最佳创意奖”。欣喜之余，黄
康杰坦言，将继续沉下心来，专
注深耕，磨炼技艺，制作出更多
高品质翻糖作品！

凝心聚力 促进人才培养
“选手在比赛中相互学习、共

同进步，展现了良好的职业素养
与竞技风貌。”在干文华看来，本
届赛事的成功举办，不仅为青年
人才提供了宝贵的交流平台，也
有效促进了行业内的技艺传播与
经验分享。“我们期待青年技术人

才在此次活动中弘扬劳模精神、
劳动精神、工匠精神，在切磋中精
益求精，在交流中开拓视野，将个
人成长融入行业发展，为西点行
业的创新与繁荣贡献青春力量。”
作为裁判长，干文华表达了她对
于翻糖技能人才的期许。

据悉，未来，主办方将继续
积极推动“以赛促学、以赛促培”
的人才培养模式，助力更多青年
技能人才在专业道路上精进技
艺、锤炼匠心，为上海乃至全国
西点烘焙行业的高质量发展源
源不断地注入青春动能。

巧手塑糖梦 青春铸匠艺
2025年上海市国际翻糖青年联谊赛圆满收官

2025年上海市国际翻糖青年联谊赛比赛现场。

将就业服务与职业技能体验相结合。 本版均为受访者供图

专家对求职者进行AI简历一对一修改服务。


